Sadan slettes man ”overskydende” raekker og kolonner i Word 2010

Sta i den yderste felt, brug hgjre musetast

|

& Kip

23 Kopier

[ Indstillinger for 5=t ind:

A

Indseet b

Slet celler...

Marker k
EH oOpdel celler..,

;ﬂ Kanter og skygge...

Uﬂ Tekstretning...
Cellgjustering 3
Tilpas automatisk 3

E‘ Egenskaber for tabel...

Brug Slet celler

sresen gang i 2.kvartal hvert ar, hvis der er =ndringer for de

res den fﬂr; .
Slet celler -2 e

(7 Ryk celler tl venstre

© Ryk celler gpad Bemarkninger
nder (7 Slet raskke
ele | Grl @ Bicticiome
efning | ved
d
a person skal vare ifort

nlast forklade.

Bemark Slet Kolonne.
Dobbelt klik pa OK

Forset til du er feerdig.



Nu ser det saledes ud.

=7 Gag og cop Bemarkninger
Personalet vasker haender
far-imens-efter i det hele Grundig hind hygiejne,
taget grundig madanretning | ved mad servering skal
0Z Servering. der sta en person og ud
Keakken personale med potionere mad, denne
risiko for bakterier fra person skal veere ifort |
svaelg, sar el. har haft plast forklade.
omgangssyge skal Der er sikret alle
svgemeldes/ holdes fra redskaber er rene far
Lal-lramat 3 AR #nnnme aféne | T
Velg punktet
‘orsendelser Gennemse Vis Tilfgjelsesprogrammer Design Layout
@, Z.is-hse | EmE AT P
: * ? i T A AaBbCcl | AaBbCcl | AaBb( Aal

Fremhaev

Mederste kant

Bverste kant

Yenstre kant

Hajre kant

Ingen kant
Alle kanter
Ydre kanter

Indvendige kanter

T Marmal Owverskrift 1 5
Typo

1.

Indvendig vandret kant

Indvendig lodret kant

Diagonalt nedadgaende kant

Diagonalt opadgaende kant
Yandret streg

Tegn tabel

Yis gitterlinjer
,GHE!E" Q Kanter og skygge...

let vasker haander

is-efter i det hele Grundig hand hyvgiejne,
nndig madanretning | ved mad servering skal
ring. der sta en person og ud

potionere mad, denne
person skal vaere ifert |

L R

personale med
r bakterier fra

= L. | L] ra L a -

endringer fi

nger



Hederste kant
Bverste kant
Venstre kant

Hajre kant

Ingen kant
Alle kanter
Ydre kanter

Indvendige kanter

Indvendig lodret kant

Vandrat streg

Diagonalt opadgaende kant

Fremhaev T Marmal Owverskrift 1 Stee

Typoagr

43 1 14 | 15

1g.

Indvendig vandret kant

Diagonalt nedadgaende kant

=ndringer for

taget grundic madanretning
0g servering.

Koakken personale med
risiko for bakterier fra
svaelg, sar el. har haft
omgangssvege skal
sygemeldes/ holdes fra
kekkenet i 48 timer efter
svmptomerne er stoppet.

Tegn tabel
Vis gitterlinjer
Eanter og skygge... nger
Sa ser det sadan ud:
Gag og ccp Bemarkninger
Personalet vasker hander
fer-imens-efter i det hele Grundig hind hygiejne,

ved mad servering skal
der std en person og ud
potionere mad, denne
person skal vaere ifort
plast forklaede.

Der er sikret alle
redskaber er rene for
brug.

Fedevarer der kraever koldt
opbevaring skal vare
serveret indenfor 3 timer

Mzlkevarer star pa

kelebloklke under

Du forseetter til at alle rammer er OK.




